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Waldnatur und Weinberge:
Genussreise Odenwald und BergstraB3e

Mehr als Spitzenweine:
Streifzug durchs Burgund
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Revolution an der BergstraBe

Wer von Westen her kommt und nicht ganz in den Odenwald hin-
einfahren mochte, fiir den gibt es schon zahlreiche Genuss-Stopps
an der siidlichen BergstraRe. Zwischen Ladenburg und Heidel-
berg beispielsweise, genauer gesagt in Edingen-Neckarhausen,
befindet sich nach Meinung Carlo Petrinis der »beste Bicker der
Welt«: Hinter der Fassade einer von auften vollig unscheinbaren
Dorfbickerei stellt Peter Kapp ungewdhnliche, ja aufiergewdhn-
liche Brote her. Er nimmt dabei deutsche, italienische oder fran-
zsische Grundlagen auf und baut daraus etwas vollig Neues. In
einer »Rivoluzione del pane« rief er schon dazu auf, sich auf die
Tradition zu besinnen, was fiir ihn nichts anderes bedeutet, als
ausschlieRlich mit guten, natiirlichen Zutaten zu arbeiten und
sich nicht zum Sklaven der Backmittelindustrie zu machen. Feins-
tes Olivendl, echter Natursauerteig, mit Stein gemahlenes Mehl.
Was dabei herauskommt? Erlebnisse wie ein schwarzes Baguette
mit Sepia-Tinte und Cranberries etwa. Das ist mal wirklich was
fiir alle Sinne. @

Backerei Kapp (SFU)

Landauf, landab werden sich nur schwer
bessere Brote und Baguettes finden lassen
Das ist »Backen mit Haltung«!
Anna-Bender-5tr. 1, 68635 Edingen-Neckar-
hausen, Tel 06203. 64 85,

- www.baeckerei-kapp.de
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